
  

 

 

 

 
UN PERFETTO ABBINAMENTO… A 

PERFECT MATCH… 
 

GRIGNOLINO PIO CESARE     € 50.00 

Che a grazie alla Sua leggerezza accompagna il 

gusto delicato dei Porcini senza sovrastarlo 

Which thanks to its lightness accompanies the 

delicate taste of Porcini without overpowering it 
 
 
 

                SAUVIGNON JERMAN              € 60.00 
 

 

Se preferite un vino bianco i toni erbacei del 

Sauvignon friulano vi daranno la spinta di 

freschezza che serve mantenendo la giusta 

delicatezza 

If you prefer a white wine, the herbaceous tones of 

Friulian Sauvignon will give you the boost of 

freshness you need while maintaining the right 

delicacy 

 

#tasteofghmresort 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

I SAPORI D’AUTUNNO           

AUTUMN FLAVOURS 

 

SUA   

MAESTA’ 

Il Porcino 
HIS MAJESTY The 

Porcino 

LA ZUCCA / PUMPKIN 

FLOWERS 

 

 



 

 

 

Quale modo migliore per celebrare l’autunno se non gustando  piatti 
realizzati con prodotti tipici della stagione delle foglie rosse. Sua 
Maestà il Porcino è il Re incontrastato dell’autunno. E come fare a 
meno di assaporare il gusto dolce e allo stesso tempo gustoso della 
Zucca. Per immergersi nel caldo tepore autunnale assieme alle 
persone che amate. I nostri Chef hanno studiato delle pietanze 
dedicate ai protagonisti dell’autunno in tavola! Il Porcino veniva 
chiamato dagli antichi Romani chiamavano Suillus  per il loro aspetto 
generalmente tozzo e massiccio, e il termine porcino ne è l'esatta 
traduzione. Possono raggiungere facilmente grandi dimensioni: sono 
frequenti ritrovamenti di esemplari di peso superiore a uno o due 
chilogrammi. 

 

 

What better way to celebrate autumn than by enjoying dishes made 
with typical products of the red leaf season. His Majesty the Porcino is 
the undisputed king of autumn. And how to avoid savoring the sweet 
and at the same time tasty taste of the Pumpkin. To immerse yourself 
in the warm autumn warmth with the people you love. Our Chefs have 
studied dishes dedicated to the protagonists of autumn on the table! 
The Porcino was called by the ancient Romans called Suillus for their 
generally stocky and massive appearance, and the term porcino is the 
exact translation. They can easily reach large sizes: specimens 
weighing more than one or two kilograms are frequently found. 

 

 
 
 
 
 

Flan di Porcini su vellutata tiepida di pecorino e noci tostate                                                                                                 
Porcini  flan with Pecorino cheese and tosted nuts 

€  26.00 
1-8-6-9 

 
Trofie Liguri fatte in casa con funghi porcini 

 Home made Ligurian Trofie pasta with Porcini mushrooms  
1-8-9 

€  31.00 
Con Gamberi/ With Shrimps € 34.00 

11 
Tagliata di Filetto Argentino con funghi Porcini di bosco e 

scaglie di Grana Padano 48 mesi con patate al Sale 
 Sliced Argentine Fillet with wild Porcini mushrooms and 

Grana Padano flakes 48 months with Salt potatoes 
  1-8-9 

€  48.00 
 

             SFIZIOSO E GUSTOSO …. DELICIOUS AND TASTY…. 
 

Pinsa Romana con funghi Porcini Trifolati                                                 
           Roman Traditional Pinsa with Porcini Mushrooms 
                                                  €  24.00 
                                                  1-2-3-5-8 
                                                                                                                                                                 
 
 
 

Fettuccine verdi fatte in casa con crema di Zucca e Porcini 
Home-made Green Fettuccine with pumpkin flowers and 

Mushrooms 
1-8-9 

€  29.00 

https://it.wikipedia.org/wiki/Antichi_Romani
https://it.wikipedia.org/wiki/Suillus

