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ICE & TWIST CHAMPAGNE ON THE ROCKS 
 

MOET & CHANDON PRESENTA  

MOET ICE IMPERIAL IL PRIMO CHAMPAGNE CON IL GHIACCIO 

 

Moet Ice Imperial è il primo Champagne al mondo ideato appositamente per 

essere degustato con il ghiaccio, per un aperitivo fresco e intenso. Fedele 

all’animo innovativo di Moet & Chandon, Moet Ice Imperial rappresenta l’ultima 

frontiera dello Champagne, capace di regalare nuove sensazioni di freschezza e 

di creare momenti unici per un’esperienza chic ed esclusiva. 

 

ICE IMPERIAL  

Assapora l’intensa purezza dei frutti tropicali di Ice Imperial 

Calice € 25.00                              |             Bottiglia €120.00 

 

ICE IMPERIAL ROSE’ 

Scopri le vibranti note di frutti rossi di Ice Imperial Rose’ 

Calice € 25.00                              |             Bottiglia €120.00 

 

MOET & CHANDON PRESENTS 

MOET ICE IMPERIAL THE FIRST CHAMPAGNE WITH ICE 

 

Moet Ice Imperial is the first Champagne in the world specially designed to be 

tasted with ice, for a fresh and intense aperitif.Faithful to the innovative soul of 

Moet & Chandon, Moet Ice Imperial represents the last frontier of Champagne, 

capable of giving new sensations of freshness and creating unique moments for 

a chic and exclusive experience. 

 

ICE IMPERIAL 

Taste the intense purity of the tropical fruits of Ice Imperial 

Chalice € 25.00                            |                Bottle €120.00 

 

ICE IMPERIAL ROSE’ 

Discover the vibrant red fruit notes of Ice Imperial Rose’ 

Chalice € 25.00                            |                Bottle €120.00  



 

 
 

Gin Mare è un gin mediterraneo aromatizzato con quattro 
botanici principali: basilico dall’Italia, timo dalla Grecia, 
rosmarino dalla Turchia, agrumi dalla Spagna e l’oliva 

Arbequina,  tipica della Catalonia. Accanto ai classici ginepro, 
coriandolo, cardamomo, questi profumi mediterranei creano 
un gin dai tipici profumi e ricordi delle coste mediterranee. 

 
Mare is a Mediterranean gin flavoured with four principal 

botanicals: basil, thyme, rosemary and, most unusual of all, 
the Arbequina olive. Alongside juniper, cardamom and citrus, 

these different botanicals create a strangely arresting gin: 
you'll know when you've had a Mare. 

 
Med G&T 

Gin Mare, Tonic Water, Rosemary, Twist of Orange 
 

Gin Mare, Acqua Tonica, Rosmarino, Fetta di arancia 

 
 

Dirty Mare-Tini 
 

Gin Mare, Vermouth dry,Olive, Fetta di Limone 
 

Gin Mare, dry Vermouth,Olive, Lemon Zest 

 
Bloody Mare 

 
Gin Mare, Worcestershire  Sauce, Succo di pomodoro, Limone, 

Sale, Pepe, Limone, Tabasco, Sedano 
 

Gin Mare, Worcestershire  Sauce, Tomato Juice, Lemon, Salt, 
Pepper, Lemon Tabasco, Celery 

 

€ 25,00 



GRANITA 
 
AI GUSTI / FLAVOURS: 

 

1 - Limone, Zenzero  
Una granita che racchiude tutta la freschezza 

e le proprietà depurative degli agrumi con le virtù 
digestive dello zenzero. 

Lemon, Ginger - An Granita which 
contains all the freshness and purifying properties of citrus 

fruits with the ginger digestive virtues. 
 

Con / With Campari  
 

   2 - Fragola, Melograno  
Ricchissima di antiossidanti, questa centrifuga 

è un ottimo aiuto per mantenersi sempre giovani. 
Strawberry, Pomegranate - Rich in antioxidants, 

this extracted juice is a great help to remain forever young. 
 

        Con / With Champagne 
 

                            3 - Menta 
                    Una ventata di freschezza 
                      Mint A fresh sensation 

 
                              Con / With Rum 
 
 

4.Limone e zenzero / Lemon and ginger 
5.Tè verde, lime e menta / Green tea, lime and mint 

6.Arancia / Orange 
7.Caffè / Coffee 

 

€ 10.00 
                    

 
 
 
 

€ 15.00 

 

 

 

 



#FRUTTA FRESCA                   
#FRESH FRUIT 

In stagione/On season 

   Albicocche /Apricots 

 

 

Pesca/Pesca 

 

Melone/Melon 
 

 Ciliegie/Cerries 

 

Ananas /Pineapple 

 

 

Anguria/Water Melon 

 

 

€18.00  

  

GRAN CESTO DI FRUTTA MISTO 

OASIS MIXED FRUIT BASKET  

 

€ 35.00 

 
 



Qualcosa da mangiare ?   

What’s to Eat? 
Le Nostre Delizie…… Our Delights…… 

 
 

Nella ciotola – In a bowl 
 

Insalata Nizzarda 
Niçoise salad with potatoes, green beans, tuna fish, eggs, anchovies, 

olives and tomatoes 
9-10 

Insalata di tonno, fagiolini , lattuga, pomodorini e mais 
Salad with Tuna fish, beans, lettuce, cherry tomatoes, sweet corn salad 

10  

Insalata Novella, Cappuccina, Cuore di Lattuga, julienne di finocchi, olive 
taggiasche, arance e formaggio caprino 

Corn Salad, Cabbage, Lettuce Hearts, Fennel Julienne, Taggia Olives, 
Orange and Goat Cheese 

8 

Insalata Idratante con cetrioli, yogurt, melone ,rapa rossa, insalata 
iceberg e pomodoro datterino                                                                       

 Moisturizing salad with cucumbers, yoghurt, melon, beetroot, iceberg 
lettuce and datterino tomato 

5-8-13 

Insalata Vitamina C con tenera insalatina di campo con arancio, 
pompelmo, peperone, caprino e olive taggiasche           

Vitamin C salad with tender field salad with orange, grapefruit, pepper, 
goat cheese and Taggiasca olives   

8        
€ 26.00 

 
Caesar Salad di pollo e noci con crostini 

Chicken Caesar salad with walnuts and croutons 
1-5-6-8-9-13  

€  32.00 
Caesar Salad con gamberi° 

Shrimp Caesar salad  
1-5-6-8-9-11-13 

€  34.00 
 

Insalata Greca con Cetrioli, Peperoni e Feta Epiros 
Greek Salad with Cucumbers, Peppers and Feta Epiros 

8                              
€  33.00 

 
 
 
 
 
 



In mezzo e sul pane – Among and on bread 
Bruschetta calda di mozzarella di bufala campana  
e pomodorini datterini con basilico di Riviera              € 22,00 
Toasted country bread with Campania                                                          
buffalo mozzarella ,tomato and Riviera basil 

1-8 

Crostino casareccio integrale di salmone e formaggio                    € 25,00                                                                                                 
fresco alle erbe                                                                                            
Toasted whole wheat Country bread with salmon and herb                                     
cream cheese 

1-8-10 

Sandwich tradizionale a Vostra scelta                                                  € 25,00 
(tonno, prosciutto e formaggio, salmone ,pollo, preparati con pane 
bianco, integrale o casareccio, tostati o al naturale  servito con patatine 
fritte ) 
Traditional sandwich with your choice of filling on white,brown or 
country  bread, toasted or plain(tuna fish,ham and cheese, salmon, 
chicken) served with French fries 

1-2-3-4-5-6-7-8-10 
Club Sandwich di pollo con patatine fritte             € 33,00 
Chicken Club Sandwich with French fries 

1-2-3-4-5-6-7-9 

Club Sandwich Vegetariano con patatine fritte                          € 29,00 
Vegetarian Club Sandwich with French Fries 

1-2-3-4-5-6-7-8 

TABA Sandwich con filetti di tonno avocado burrata e alici             € 33,00 
 di Cetara con tenera insalatina di pomodori datterini e rughetta
  
TABA Sandwich with tuna fillets, avocado burrata and Cetara anchovies 
with a tender salad of datterini tomatoes and rocket 

1-3-4-5-6-7-9-10 

Club Sandwich con salmone e avocado                                       € 33,00 
Club Sandwich with salmon and avocado 

1-2-3-4-5-6-7-8-10 

Club Sandwich con roastbeef, rucola e Asiago                          € 34,00 
Club Sandwich with roast beef, rocket and Asiago 

1-2-3-4-5-6-7-8-9 

Piada romagnola con pollo, curcuma, yogurt, lattuga e pomodoro         € 31,00              
Romagnolo Wrap with chicken, tumeric, yoghurt, lettuce and tomato  

1-3-5-8 

Roll di gamberi° con lattuga iceberg, erba cipollina e mayo                       € 36,00              
Shrimp roll° with iceberg lettuce, chives and mayo 
 

1-3-4-5-8-9-11 

Sandwich all’ astice con maionese fatta in casa nettare di               € 39,00 

 limone costa di sedano tritata e battuta di prezzemolo                                           
con patatine fritte e salsa coleslaw °                 

Lobster sandwich with homemade mayonnaise, lemon nectar, chopped 

celery stick and chopped parsley with french fries and coleslaw sauce°             

1-2-3-4-5-6-7-9-11 
 

 



Il Sole del GHM - The Sun of GHM 

€33,00 
Medaglione di pane a latte, farina manitoba fatto in casa servito con 
patatine fritte  
Homemade milk bread medallion made with Manitoba flour, served with 
chips 

 

 

 
Classico: Prosciutto crudo San Daniele con mozzarella di Bufala Campana 
Classico: San Daniele raw ham with Campania buffalo mozzarella 

1-2-4-8-9 

 
Mare: Tonno, pomodoro Cuor di Bue e salsa tonnata 
Mare: Tuna, Cuor di Bue tomatoes and tuna sauce 

1-2-4-5-8-9-10-13-14 

 
Caprese: Mozzarella, pomodoro e olive taggiasche 
Caprese: Mozzarella, tomato and Taggiasche olives 

1-2-4-8-9 

 
Vegetariano: Zucchine, peperone, melanzane con maionese vegana 
Vegetarian: Courgettes, peppers, aubergines with vegan mayonnaise 

1-2-4-8-9 

 
Norvegese: Salmone affumicato e formaggio fresco alle erbe 
Norwegian: Smoked salmon and fresh herb cheese 

1-2-4-8-9-10 

 
Ligure: Polpo alla griglia, insalatina e salsa crispy ° 
Ligurian: Grilled octopus, salad and crispy sauce° 

1-2-4-5-8-9-12-14 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



Antipasti – Appetizers 

 
 

Trilogia di Arancini con ragout e piselli, alla milanese,                    € 22,00 
cacio e pepe  
Arancini trilogy with ragout and peas, Milanese style,  
cheese and pepper 

1, 2, 3, 5, 6, 8, 9, 13, 14 

Prosciutto San Daniele e Melone  
San Daniele ham and melon             € 28,00 
 

Burrata con insalatina di datterini e pesto ligure     € 28,00 
Burrata with datterini tomatoes and tipical Ligurian pesto 

2-6-8 

Gran piatto di verdure grigliate              € 22,00 
Big dish of grilled vegetables               
 

Bresaola della Valtellina su letto di ruchetta  
con parmigiano a scaglie             € 29,00 
Dried beef, rocket salad and parmesan slivers 

8 

Salmone affumicato Norvegese con rucola, mela verde e lime° 
Norvegian Smoked Salmon with rocket, green apple and lime        € 29,00 

10 

Delizia di polpo tiepida con patate prezzemolate°             € 36,00 

Warm Octopus salad with parsley potatoes 
12-13 

Vitello tonnato con capperi di Pantelleria                                           € 33,00 
Veal with Tuna fish sauce with Pantelleria capers 

5-8-9-10-13-14 

Tartare di Salmone con pompelmo rosa e menta°                            € 38,00 

Salmon tartare with Rose grapefruit and mint 
1-10 

Tartare di tonno con mango e granella di pistacchio °             € 39,00 
Tuna fish tartare with mango e pistaccio granella 

2-6-10 
 

Paste - Pasta 
 

Spaghetti vongole e bottarga°             € 34,00 

Spghetti pasta with claims and “Bottarga” 
1-10-12-13-14 

Gnocchi alla sorrentina con mozzarella di 
Bufala a crudo , pomodoro  e basilico fresco              € 30,00 
Gnocchi pasta with buffalo mozzarella , fresh 
Tomato and fresh basil 

1-8-9-13 
Trofie di Recco al pesto Ligure             € 30,00 
Recco Trofie pasta with Ligurian pesto sauce 

1-2-6-8-9-13 

Maccheroncini con ragout di vitello                                                     € 32,00 
Maccheroncini pasta with Veal ragout 

1-13-14 



 
Rigatoni con guanciale di Amatrice 
e scaglie di pecorino Romano                                                                € 30,00 
Rigatoni with Amatrice traditional ”guanciale” 
and Pecorino Roman cheese flakes 

1-8-13-14 

Paccheri ai frutti di mare °                                                        € 34,00 
Paccheri pasta with Sea Food  

1-10-11-12-13-14 

Tonnarelli fatti in casa con pomodoro fresco e basilico                 € 30,00 

Homemade tonnarelli with fresh tomato and basil 
1-9-13 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 

Paste senza glutine 

Gluten free Pasta 
 
 

Pennette o spaghetti con                                                                                                
Penne or spaghetti pasta with 

 

Alla sorrentina con mozzarella di Bufala a crudo 
pomodoro e basilico fresco 

Buffalo mozzarella , fresh Tomato and  basil 
8-13 

Pesto Ligure – Traditional Pesto sauce 
2-6-8-9-13 

Julienne di verdure e gamberi 
Vegetables julienne and prawns 

11-13 
 

€ 31,00 

Vongole Veraci - Venus clams° 

€ 34,00 
12-13-14 

 
 
 
 

Suggerito dallo Chef /Chef suggestions                                                    

 

#TASTEOFGHMRESORT 



Dalla Terra - From the Earth 
 

Cotoletta di vitello alla milanese con 
concassè di pomodori freschi e ruchetta             € 47,00 
Veal escalope “Milanese” style with fresh tomatoes  
and rocket salad 

1-2-8-9 
Straccetti di vitella con insalatina a taglio e pomodori             € 45,00 
Veal “straccetti” with fresh salad and tomato 

1-13-14 

Bocconcini di pollo al curry con riso basmati             € 39,00 
Curry Chicken breast and Basmati rice 

1-2-4-5-8 

 
 
                                                                                      

Dalla Griglia -  From Grill 

 
Pescato del Giorno°  
Catch of the day                                                                   € 45,00 

10-11-12 

Gamberoni alla griglia°  
Grilled Prawns                                                                   € 42,00 

11 
 

 
 

Filetto di manzo alla Griglia con salsa Bernese              € 52,00 
Grilled fillet of beef with Bernese sauce                                                                                                                      
                                                              1-5-8-9 

 

Contorni- Side dishes               € 15,00                                                                                                          

 
Patate novelle saute’-Sautèed new potatoes  

1-2 

Patate fritte-French fries 
1-2 

Anelli di cipolla - Onion rings   
1-2 

 

Bouquet di verdure al vapore-Steamed vegetable bouquet  
                                                                                                                      

Spinaci al salto- Sautèed spinach                                                   
 

Fagiolini all’agro-Sour green beans                                                
 

 
°Il pesce crudo è stato sottoposto ad abbattimento rapido ( reg CE 853/04 ) 

All fish served raw has been subject to blast chilling ( reg CE 853/04 ) 
° Il prodotto potrebbe essere refrigerato , congelato o surgelato 

° The product may be refrigerated, frozen or deep-frozen 



         CREA IL TUO BURGER 

        MAKE YOUR BURGER 
  

 

Panino /Bread           Salse /Sauces 
     Classico/Traditional                            Ketchup 
     Senza Glutine/Gluten Free                 Barbecue 
                                                                     Maionese 
                                                                     Aceto Balsamico 
 

Verdure / Vegetables      Toppings   
      Lattuga/Lettuce                                  Cheddar/Cheddar 
      Pomodoro Fresco /Fresh Tomato    Parmigiano/Parmesan 
      Cipolla Rossa / Red Onion                  Bacon/Bacon 
      Cetrioli / Cucumbers                           Prosciutto Crudo/Ham 
      Insalata Mista /Mixed Salad                Scamorza/Smoked Scamorza  
      Zucchine / Zucchini                              Uovo/Egg 
      Valeriana / Valeriana Salad              Mozzarella/Buffalo Mozzarella                      
      Rucola / Rocket Salad                         Gorgonzola 
      Funghi / Mushrooms                            Brie 
      Spinacino / Fresh Spinach       Groviera/Gruyere Cheese 
      Melanzane / Eggplant                     Mortadella/Mortadella             

 

 

Veggie burger*  
 

Burger di soia, avocado, lattughino, cuor di bue e mayonese             
Soy burger, avocado, lettuce, tomato and mayo   

 
Tutti i burger sono serviti con patatine fritte                                            

All Burgers are served with french fries  
 

 

 

EURO 35.00  

 

 

 



 
 

       I Love Pizza   
                 

Pizza Pata Negra Jamòn Ibèrico De Bellota Emperador  
Pizza with Jamòn Ibèrico De Bellota Emperador 
€ 40.00 
1-2-3-5-8 
 

Pizza Regina Margherita  
Pizza with tomato and mozzarella 
€ 24.00 
1-2-3-5-8 

Bio pizza con verdure grigliate di agricoltura biologica  
Bio pizza with organic grilled vegetables 
€ 25.00 
1-2-3-5-8 

 
Pizza Capricciosa con prosciutto, carciofi, funghi e uovo  
Pizza with ham , artichokes, mushrooms and eggs 
€ 26.00 
1-2-3-5-8-9 

 
Pizza a vostra scelta 
Pizza of your choice 
€ 26.00  

Focaccella  
                                 

Focaccella ligure con pomodoro, mozzarella, pesto ed origano 
Ligurian focaccella with tomato, mozzarella, pesto and oregano  
1-2-6-8 

€ 24.00 
Focaccella ligure con salmone affumicato e formaggio fresco alle erbe 
Ligurian focaccella with smoked salmon and fresh cheese with herbs  
1-8-10 

€ 24.00 
Focaccella ligure con ortaggi freschi grigliati  
Ligurian focaccella with fresh grilled vegetables  
1 
€ 24.00 
 

 
 
 
 

 
 



Dolci Tentazioni 
 

          Sweet Temptations  
 
Dessert del giorno                                                                                     € 18,00                                                               
Daily dessert 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 

               
                           Nutella da Bere 

                     Nutella Drinks 

 
Milk-Shake alla Nutella                                                                            € 15,00                                                               
Nutella Milk-Shake 
 
Mangia e Bevi Nutella e Bayles                                                               € 15,00                                                               
“Mangia e Bevi “ Nutella and Bayles  
 
Mangia e Bevi Nutella e Fragole                                                            € 15,00                                                               
“Mangia e Bevi “ Nutella and strawberries 
 
  

Bevande - Soft drinks 
 

Coca Cola, Coca Cola Zero 
Fanta, Sprite 
Bitter Lemon, Acqua Tonica, 
Ginger Ale, Redbull  
Tè freddo pesca o limone     
Lemon or peach ice tea 
              € 10,00 

Aperitivi  -  Aperitif 
 

Crodino              € 12,00 
Campari               € 16,00 
Aperol               € 16,00 
  
 

Birre – Beers 
 

Nastro Azzurro, Menabrea Italia - Italy              € 12,00 
Heineken   Olanda - Holland              € 12,00 
Corona    Messico - Mexico              € 12,00 
Beck‘ s   Germania-  Germany           € 12,00 

Budweiser America-USA              € 12,00      
Birra Analcolica - Alcohol free Beer                                                € 12,00 
 

  

Acque minerali - Mineral water 
 

Acqua minerale Naturale  (50 cl)                                                              € 6,00 
Natural Mineral Water  
Acqua Minerale Gassata   (50 cl )                                                             € 6,00 
Sparkling  Mineral Water  



 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Aperol,Prosecco,Soda 
 

Campari,Prosecco,Soda 
 

Fiore di sambuco,Prosecco,Soda,menta 
Edelflower,Prosecco,Soda,mint 

 

Prosecco, Pesca;Soda 
Prosecco,Peach, Soda 

 

Fragola,prosecco,Soda 
Strawberry,prosecco,Soda 

 

Martini Rosso, Campari 
Red Martini, Campari 

 
€ 23.00 



 
Champagne  
   
     Bicchiere             Bottiglia 
    By the glass   Bottle 
 

         Euro      Euro 
 

Moet & Chandon Brut Reserve Imperial 12%       26,00       135,00 
Veuve Cliquot Ponsardin 12%       26,00   140,00 
Ruinart Blanc de Blancs 12,5                                       43,00                  210,00      
      

Champagne Rosé    
                          Euro 
 

Ruinart Rosé 12,5%                                                       45,00              230,00                                   
 

Spumanti Italiani 
Italian Spumante    
          

      Euro    Euro 
 
Prosecco di Valdobbiadene Villa Sala 11%      18,00         55,00  
 
 
 

Vini Bianchi - White Wines   
   
        Euro    Euro 
 

Pigato di Liguria 13,5%      16,00   45,00 
Vermentino Calvini  Riviera di Ponente              50,00 
Arneis Blange’ Ceretto Piemonte                                                           55,00 
Chardonnay S.Michele Appiano  Trentino              16,00                    50,00 
Cervaro Della Sala Antinori Umbria                                                      110,00 
Rossi Bass Chardonnay Gaja  Piemonte                                               115,00 
 
 

Vini Rossi - Red Wines    
      Euro    Euro 
   

       Euro    Euro 
Rossese di Dolceacqua 14%      16,00   45,00 
Le Volte Tenuta dell’Ornellaia Toscana                                                 60,00 

  Brunello di Montalcino Banfi Toscana                                                   80,00 
  Pinot Nero Franzhass Schweizer                                                             95,00 
  Maurizio Zanella Ca ‘ Del Bosco Lombardia                                         120,00 
  Barolo Pio Cesare Piemonte                                                                   120,00 

 
 

 
 



Summer Cocktails 
 
Mango         13,5%                                                                 € 25,00 
Gin, Bitter Martini, mango, arancia, lime e soda     
Gin, Bitter Martini, mango, orange, lime and soda 
 
Melony    15%                                                                       € 25,00 
Spumante, melone e liquore di banana      
Spumante, melon and banana liqueur 
 
Mediterranean Sea Breeze    15%                                                  € 25,00 
Vodka, banana, ananas, granatina e lime       
Vodka, banana, pineapple, grenadine and lime 
  
Strawberry Daiquiri   18%                                                     € 25,00 
Rum, fragole e limone        
Rum, strawberry and lemon 

 
Cocktails 
 

Americano 15%  € 25,00 
Bitter Campari, Martini Rosso e Soda 
Bitter Campari, Red Martini, Soda Water 
 

Daiquiri 18%  € 25,00 
Rum bianco, Lime, Zucchero 
White Rum, Lime, Sugar 
      
Margarita 17%  € 25,00 
Tequila, Triple Sec, Lime 
Tequila, Triple Sec, Lime 
 

Negroni 21%  € 25,00 
Gin, Bitter Campari, Martini Rosso 
Gin, Bitter Campari, Red Martini 
 

Champagne Cocktails 
 

Bellini 9,5%  € 25,00 
Champagne, Centrifuga di pesca bianca 
Champagne, Fresh peach 
 

Rossini  9,5%  € 25,00 
Champagne, Centrifuga di fragola 
Champagne, Fresh strawberry  
 
Kir Royal 13%  € 25,00 
Champagne, Crème de Cassis 
Champagne, Crème de Cassis                                                                                  
 
Champagne Cocktail 17,3%  € 25,00 
Champagne, Brandy, Grand Marnier, Zucchero, Angostura 
Champagne, Brandy, Grand Marnier, Sugar, Angostura 



 

Martini Cocktails 
 
Dry Martini 21,5%       € 25,00 
Gin, Dry Martini 
Gin, Dry Martini 
 
Vodkatini 21%              € 25,00 
Vodka, Dry Martini 
Vodka, Dry Martini 
 

 
Long Drinks 
 
Mai Tai 25%             € 25,00 
Rum bianco, Rum scuro, Orange curaçao, Orzata, Lime 
White rum, Dark rum, Orange curaçao, Orzata, Lime 
 

Piña Colada 13%             € 25,00 
Rum, Crema di cocco, Ananas   
Rum, Coconut Cream, Fresh Pineapple 
 

Screwdriver 10%             € 25,00 
Vodka, Spremuta di arancia 
Vodka, Fresh orange juice 
 

Tequila Sunrise 18%             € 25,00 
Tequila, Spremuta di arancia, Granatina 
Tequila, Fresh orange juice, Grenadine 
 
Vodka & Tonic 10%             € 25,00 
Vodka, Acqua Tonica 
Vodka , Tonic water 
 

Rum & Cola 10%             € 25,00 
Rum e Coca col 
Rhum and Coke 
 
Long Island Ice Tea 20%             € 25,00 
Vodka, Tequila, Rum bianco, Cointreau, Gin,  
Succo di limone, Zucchero, Coca Cola 
Vodka, Tequila, White rum, Cointreau, Gin,  
Lemon juice, Sugar, Coke  

 
Moscow Mule 13%             € 21,00 
Vodka, ginger beer e succo di lime 
Vodka, ginger beer and lime juice 

 
 
 



Crushed and Frozen  
 
 
 

 
 

Caipirinha 16%             € 25,00 
Cachaça, Lime, Zucchero di canna 
Cachaça, Lime, Brown sugar 
 
 

Caipiroska 16%             € 25,00 
Vodka, Lime, Zucchero di canna 
Vodka, Lime, Brown sugar 
 

Mojito 11,5%             € 25,00 
Rum, Lime, Zucchero di canna, Menta fresca, Soda 
Rum, Lime, Brown sugar, Fresh mint, Soda water 

 
Whisky 
Ballantine’ s 40%             € 20,00 
Johnnie Walker Red Label 40%             € 20,00 
 
 

Cognac  
Remy Martin VSOP 40%             € 20,00  
 
  

Gin 
Beefeater 40%             € 22,00 
Bombay Sapphire 40%             € 20,00 
 
  

Vodka 
Absolut 40%             € 22,00 
Stolichnaya 40%             € 24,00 
 

 

Tequila 
Herradura Reposado  40%                                                                      € 20,00 
 
 

 

Rum 
Bacardi Carta Oro 45%             € 20,00 
Havana 7 years old 40%             € 20,00 
 
 

 
 
 
 
 



Grappe 
Grappa Friulana Nonino 43%             € 18,00 
 

Amari e Liquori nazionali 
Italians liqueurs 
Fernet Branca 35%             € 16,00 
Montenegro 24%             € 16,00 
Limoncello 32%             € 16,00 
Sambuca 40%             € 16,00 
 

 
Liquori esteri 
International liqueurs 
Williamine 40%             € 16,00 
Bailey’s 17%             € 16,00 
 
 
 
 
 

Caffetteria  - Cafeteria 
 

Espresso - Espresso                € 6,50 

Espresso decaffeinato - Decaffeinated Espresso                € 6,50 
Ginseng/Ginseng                                                                                          € 6,50 
Doppio espresso - Double espresso                € 8,00 
Espresso d'orzo - Barley coffee                € 6,50 
Cappuccino  - Cappuccino                                                                       € 9,00 
Cappuccino con latte di soia                                                                                                                      € 9,00 
Cappuccino with soy milk 
Caffè americano – American Coffee                           € 9,00 
Cioccolata Calda - Hot chocolate                                                             € 10,00 
Infusioni e tisane –  Infusion and herbal tea                       € 10,00 

Latte scremato,intero ,parzialmente scremato 
Latte di soya                                                                                   € 8,00                   
Skimmed milk, whole milk, Low-Fat milk, Soy milk   
 
 
          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



 

 

 
 
 
 
 

Migliaia di riviste e quotidiani a tua disposizione. Collegati al 
wifi del Resort, scarica la App di Press Reader e comincia la 

tua lettura gratuita! 
 

When you stay with us, enjoy complimentary access to 
thousands of newspapers and magazines! Connect to our Wi-
Fi network, download the Press Reader app and start reading! 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 


