








RIVIERA GRAN BRUNCH DI PASQUA CON MUSICA DAL VIVO
RIVIERA EASTER BRUNCH WITH LIVE MUSIC

Domenica 28 marzo / Sunday March 28
Adulti Euro 110,00 - Bambini Euro 55,00 - Bevande à la carte / Adults Euro 110,00 - Children Euro 55,00 - Beverages à la cart 



Luxury Bakery & Viennoiserie
Focaccia ligure tradizionale fatta in casa
Home-Made Freshly baked traditional Ligurian focaccia
Pane fatto in casa
Home made bread 
Croissant francesi al burro
French butter croissants
Pain au chocolat e danesi artigianali
Pain au chocolat and artisan Danish pastries
Brioche siciliane con crema e pistacchio
Sicilian brioche with cream and pistachio
Colomba pasquale artigianale classica e al cioccolato
Traditional and chocolate artisan Easter colomba

Angolo Crudi di Mare - Seafood & Crudo Bar
Ostriche Fine de Claire
Fine de Claire oysters
Gamberi rossi di Mazara del Vallo
Mazara red prawns
Tartare di tonno con avocado e sesamo
Tuna tartare with avocado and sesame
Carpaccio di ricciola al lime
Amberjack carpaccio with lime
Salmone affumicato norvegese, mela verde  e lime
Norwegian smoked salmon with green apple and lime 

Selezione Gourmet di Salumi e Formaggi
Italian Delicatessen & Cheese Selection
Selezione di Salumi Pregiati
Salumi & Charcuterie Selection
Culatello di Zibello DOP 
Prosciutto San Daniele DOP
San Daniele Ham DOP 
Bresaola della Valtellina IGP con rucola e limone
Valtellina Bresaola with rocket salad and lemon 
Mortadella artigianale al pistacchio
Artisan pistachio mortadella 
Salame Felino IGP
Felino salami IGP 
Soppressata calabrese piccante
Spicy Calabrian soppressata 
Speck dell’Alto Adige affumicato
Smoked South Tyrolean speck 
Coppa piacentina stagionata
Aged Coppa Piacentina 
Pancetta arrotolata alle erbe aromatiche
Rolled pancetta with aromatic herbs 
Porchetta alle erbe cotta lentamente
Slow-roasted herb porchetta

 

MENU
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Accompagnamenti | Accompaniments
Confetture artigianali 
Artisan preserves 
Miele biologico millefiori e castagno
Organic wildflower and chestnut honey
Frutta secca selezionata
Selection of dried fruits and nuts 
Uva fresca e frutta di stagione
Fresh grapes and seasonal fruit 
Grissini stirati a mano e focaccia ligure
Hand-stretched breadsticks and Ligurian focaccia

I classici  | The  Classic
Polpo e patate antica ricetta
Octopus salad and potatoes old recipe 

 

Selezione di Formaggi Pregiati
Luxury Cheese Selection
Parmigiano Reggiano DOP 24 e 36 mesi
24 and 36-month aged Parmigiano Reggiano 
Pecorino Toscano al miele di castagno
Tuscan pecorino with chestnut honey 
Gorgonzola dolce e piccante
Sweet and spicy Gorgonzola 
Taleggio DOP 
Burrata pugliese fresca
Fresh Apulian burrata 
Mozzarella di Bufala Campana DOP
Buffalo mozzarella DOP 
Brie de Meaux e Camembert affinato
Brie de Meaux and aged Camembert 
Comté stagionato 18 mesi
18-month aged Comté 
Caprini freschi alle erbe
Fresh goat cheese with herbs 
Blu d’Auvergne
Bleu d’Auvergne blue cheese



Isole Show Cooking | Chef’s Live Stations
Egg Station
Omelette gourmet personalizzate
Customized gourmet omelettes 
Uova Benedict con salmone affumicato
Eggs Benedict with smoked salmon
Pasta & Risotto Station
Trofie al pesto con patate e fagiolini
Trofie pasta with pesto, potatoes and green beans 
Gnocchi di patate con pesto di basilico fresco e burrata
Potato gnocchi with fresh basil pesto and burrata 
Lasagna tradizionale emiliana
Traditional Emilian Lasagna

Piatti Principali | Main Courses
Carré d’agnello alla ligure
Rack of lamb cooked ligurian style 
Filetto di rombo con salsa allo Champagne 
Turbot fillet with Champagne sauce

Contorni & Verdure | Sides & Seasonal Vegetables
Patate novelle arrosto al rosmarino
Roasted baby potatoes with rosemary 
Asparagi verdi al burro nocciola
Green asparagus with brown butter 
Verdure primaverili grigliate
Grilled spring vegetables 
Purè di patate al tartufo
Truffle mashed potatoes 

Gran Buffet dei Dolci | Grand Dessert Buffet
Medovik mango e maracuja
Medovik with mango and maracuja
Pastiera Napoletana
Napoletan pastiera cake
Napoleon  
Cheesecake ai frutti rossi
Red berry cheesecake 
Tiramisù classico espresso
Classic espresso tiramisu 
Macaron francesi assortiti
Assorted French macarons 
Mini pâtisserie 
Mini pastries 
Selezione di pralineria artigianale
Selection of artisan pralines 
Uova di cioccolato decorate a mano
Hand-decorated chocolate Easter eggs 
Mosaico di frutta fresca
Mosaic of Fresh  fruit 
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CHAMPAGNE PICNIC DI PASQUETTA CON MUSICA DAL VIVO
EASTER CHAMPAGNE PICNIC WITH LIVE MUSIC

Lunedì 29 marzo / Monday March 29
Adulti Euro 90,00 - Bambini Euro 50,00 - Bevande à la carte  / Adults Euro 90,00 - Children Euro 50,00 - Beverages à la cart



Assortimento di Pani e Focacce fatte in casa, Frittata di verdure 
dell’orto, Filetti di tonno, Scamorza affumicata, Pomodorini 
datterino e pachino, Treccia di Bufala Campana, Verdure gratinate, 
Bruschette miste su pane casareccio.

• Fave, Salame e Pecorino Romano.

• Torta salata con ricotta e spinaci.

• Uova sode con maionese alle erbe.

• Frittate rustiche.

• Tagliere di Salumi e Formaggi con mostarde di frutta e miele 
  d’Alpeggio con focaccia Ligure.

• Torte Tradizionali Pasqualine con Salame e Uovo.

• Salmone Norvegese Affumicato, Roastbeef con salsa alla 
  senape, Assortimento di Patè.

• Pasta: Lasagna alla ligure, Gnocchi al ragù di chianina

• Grigliata Mista di carne e pesce con Patate a cartoccio e 
  Verdure alla griglia.

• Tagliata di manzo con sale grosso e rosmarino.

• Crostata di Visciole fatta in casa dal nostro Chef Patissier.

• Coppa di Frutti di Bosco, Tiramisu’,Colombe e Cioccolato,
  frutta fresca, Uova Pasquali.

Selection of Homemade Breads and Focaccias, Garden 
Vegetable Frittata, Tuna Fillets, Smoked Scamorza Cheese, 
Datterino and Pachino Cherry Tomatoes, Braided Buffalo 
Mozzarella from Campania, Gratinated Vegetables, Assorted 
Bruschettas on Rustic Bread.

• Fava Beans, Cured Salami, and Aged Pecorino Romano.

• Savory Tart with Ricotta and Spinach.

• Hard-Boiled Eggs with Herb Mayonnaise.

• Rustic-Style Frittatas.

• Selection of Cured Meats and Cheeses with Fruit Mostarda
  and Alpine Honey, served with Ligurian Focaccia.

• Traditional Easter Pies with Salami and Egg.

• Norwegian Smoked Salmon, Roast Beef with Mustard Sauce, 
  Assortment of Pâtés.

• Pasta: Ligurian Lasagne, Gnocchi with Chianina Ragù

• Mixed Grill of Meat and Fish with Foil-Baked Potatoes and
  Grilled Vegetables.

• Sliced Beef Steak with Coarse Salt and Rosemary.

• Homemade Sour Cherry Tart by our Pastry Chef.

• Mixed Berry Cup, Tiramisu, Traditional Colomba Cake and
  Chocolate, Fresh Fruit, Easter Eggs.
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Durante le festività la Grand Spa del Mare sarà aperta tutti i giorni, inclusi i festivi.

During all the Easter time the Grand Spa del Mare will be open all days, including holidays.



SCOPRI IL NOSTRO SPECIALE 
PROGRAMMA PER I NOSTRI 
PICCOLI OSPITI
DISCOVER OUR SPECIAL PROGRAM
FOR OUR YOUNGER GUESTS

FAMILY

GHMRESORT.COM

Piscina esterna con acqua di mare idromassaggio, ombrelloni e 
lettini situati sulla terrazza del giardino pensile vista mare, minigolf, 
salotti all’aperto per i momenti di relax, aperitivi, spuntini o dopo cena. 
Il Pool Bar propone quotidianamente piatti leggeri e bilanciati ed una 
vasta selezione di cocktails e centrifugati freschi. 
Trascorra una piacevole giornata a bordo piscina, degustando un 
rinfrescante “Giant Cocktail”, concedendosi il lusso di un piacevole 
spuntino direttamente servito sul suo lettino nell’esclusiva 
Oasi Mediterranea.

Outdoor swimming pool with sea water and whirlpool, umbrellas 
and sun beds located on the garden terrace overlooking the sea, 
minigolf, outdoor lounges for relaxation, appetizers, cocktails, and after 
dinner snacks. 
The Pool Bar offer a wide selection of cocktails and fresh smoothies. 
Spend a pleasant day by the Pool Bar tasting a refreshing Giant 
Cocktail. Taste the luxury of a gourmet snack served right on your 
lounger while sunbathing in the exclusive Mediterranean Oasis.  



REGALATEVI UN MEMORABILE SOGGIORNO DI PRIMAVERA 
CON LE PERSONE CHE AMATE AL RESORT!
A MEMORABLE SPRING HOLIDAY AWAITS YOU AND YOUR 
LOVED ONES AT THE RESORT!

SITO WEB / WEB SITE PRENOTI ORA / BOOK NOW



USI QUESTI HASHTAG E RIPOSTEREMO LE FOTO
DELLA SUA PASQUA SUI NOSTRI SOCIAL MEDIA
USE THESE HASHTAG AND WE WILL REPOST 
YOUR EASTER PICTURES ON OUR SOCIAL MEDIA

SCOPRA QUI LA NOSTRA SELEZIONE DI GIFT 
VOUCHER PER LA PASQUA E LA PRIMAVERA
DISCOVER HERE OUR SELECTION OF EASTER 
AND SPRING GIFT VOUCHERS 

#GHMEASTER
#GHMPASQUA
#MYRESORTGHM

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
INFORMATION AND BOOKINGS 

+39 0184 262201 | GHM@GHMRESORT.COM

@GrandHotelDelMare

@GRANDHOTELDELMARE

CITR 008008-ALB-0009 | CIN IT008008A1OIUM3WG9
CTWEBSTUDIO.IT

design


