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GRAND HoTEL DEL MARE

Resort & Spa

Festivita in Riviera
Holidays Season in Riviera
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Giovedi 31 dicembre

Thursday, 31th December
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Nel prestigioso Salone delle Feste, un'esperienza esclusiva di fine
anno all’insegna dell’eleganza e dell’ospitalité cinque stelle.

Un rafhinato percorso gastronomico servito al tavolo accompagner‘a
gli ospiti tra eccellenze italiane, sapori ricercati e creazioni
d’autore, in un’atmosfera sofisticata e senza tempo.

Argenti, mise en place impeccabﬂe, dettagli raffinati e musica
dal vivo faranno da cornice ad una serata pensata per celebrare
il nuovo anno con stile, charme e convivialita.

Un appuntamento unico dedicato a chi desidera vivere la notte
di San Silvestro in un contesto esclusivo ed elegante.

€ 295,00 a persona, acqua, caff¢ e vini inclusi
(selezione La Grotta di Bacco - Cantina del Resort)
Champagne a la carte.
Ment bambini disponibile su richiesta.

La serata avra inizio con un aperitivo accompagnato da una selezione
di proposte create dal nostro Executive Chef e la sua Brigata.

In the prestigious Ballroom, an exclusive New Year’s Eve experience

defined by elegance and five-star hospitaliry.

A refined seated dining experience will guide guests through
outstanding Italian specialties, sophisticated flavours and
signature creations, all served in a timeless and elegant armosphere.

Silver cutlery, impeccable table settings, refined details and live music
will frame an unforgettable evening designed to celebrate the arrival
of the New Year with style, charm and conviviality.

A unique event created for guests wishing to experience New Year’s Eve
in an exclusive and distinguished setting.

€ 295,00 per person, water, coffee and wines included
(selected by our wine cellar - La Grotta di Bacco)
Champagne a la carte.
Special menit for children is available upon request.

The evening will begin with an aperitif accompanied by a selection
of dishes created by our Executive Chef and his team.
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Coppa di Champagne
Ostriche Gillardeau con granita allo yuzu
Mini tartare di ricciola, lime e caviale di salmone

Tartare di tonno con riduzione di salsa teriyaki al miele di favo, perle di ribes e pane carasau croccante

Riso Acquerello allo zafferano con riduzione al Porto

Astice blu americano gratinato con burro di Echire con pure di patate viola e croccante di verdure
Filetto con jus al Barolo Chinato e tartufo nero con millefoglie di patate

Sorbetto al mandarino con gocce di Champagne

Sfera del peccato rossa con croccante al cioccolato, cuore di neve e cannella e ganache al cioccolato

Grand Buffet di dolci

Cotechino e lenticchie della tradizione

Musica dal vivo

Dress Code: Elegant Chic
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A glass of Champagne
Gillardeau oysters with yuzu granita
Mini amberjack tartare with lime and salmon caviar

Tuna tartare with honey comb teriyaki reduction, red currant pearls and crispy carasau bread

Acquerello saffron risotto with Port wine reduction

American blue lobster au gratin with Echiré butter, purple potato purce and crispy vegetables
Beef fillet with Barolo Chinato jus and black truffle served with potato millefeuille

Mandarin sorbet with drops of Champagne

Red Sphere of Temptation with chocolate crunch, cinnamon snow heart and chocolate ganache
Dessert Grand Buffet

Traditional cotechino sausage with lentils

Live Music
Dress Code: Elegant Chic
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Via Portico Della Punta 34
18012 Bordighera (IM), [talia

Tel: +39 0184 262201
Email: GHM@GHMRESORT.COM

@ grandhoteldelmare

CITR 008008-ALB-0009 | CIN 1To08008 ATOTUM3WGg

ctwsL

creative studio

design CTWEBSTUDIO.IT
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